
 

 

 

 

 

CALENDARIO INIZIATIVE PRINCIPALI 2024 

 

* Buone Nuove. Women Changing Architecture (febbraio) 

L'esposizione si colloca nell'ambito delle attività organizzate per il progetto "Italy as EU Gender 

Champion in India". La mostra si prefigge di offrire al pubblico indiano un nuovo e più inclusivo 

punto di vista sull’architettura e documenta il contributo dato da progettiste, team femminili, 

collettivi alle conquiste e alla qualità dell’architettura moderna e contemporanea in Italia. La mostra 

gemma dall’esposizione presentata al MAXXI “Buone Nuove. Donne in architettura” e verrà 

integrata con la storia di alcune architette indiane. 

 

* Giornata del Design Italiano nel Mondo – IX Edizione  

@ India Design ID (16th febbraio) 

 

Dal 2017 la manifestazione ha portato nel mondo il meglio dell’arredo, del design e dell’architettura 
italiani, per favorire l’internazionalizzazione di un comparto industriale strategico attraverso 
iniziative di sostegno all’export, alle imprese di settore e all’attrazione turistica sui territori. Un 
Ambasciatore del Design italiano di fama internazionale si confronterà con il pubblico in una 
coinvolgente chiacchierata sul design italiano durante la manifestazione fieristica indiana di 
arredamento più attesa dell’anno: India Design ID. L’evento costituisce inoltre una piattaforma 
perfetta per presentare il Salone Internazionale del Mobile di Milano.  

 

* India, Jazz Up! (29 febbraio) 

Concerto dal vivo del più famoso jazzista italiano, Paolo Fresu, della talentuosa pianista Rita 

Marcotulli e dell’acclamato percussionista indiano Trilok Gurtu. Il pubblico avrà l’opportunità di 

apprezzare una sinergia unica e creata ad hoc per la serata da tre dei più grandi artisti della scena 

musicale contemporanea.  

 

*Settimana della Cucina Italiana nel Mondo – IX Edizione (novembre) 

Promozione della tradizione culinaria italiana, sostenibilità in cucina e riscoperta delle tipicità 

regionali attraverso una settimana ricca di conferenze, masterclass, laboratori, cene di gala e 

collaborazioni con chef italiani ambasciatori del Gusto e scuole di cucina. Il focus particolare per 

l’edizione 2024 sarà il racconto della ricchezza delle tradizioni artigianali legate al cibo e su come 

le nuove criticità stiano dando vita a ricerche creative su nuove forme di conservazione e packaging 

sostenibile. 


